






CCSがお届けする今月のニュース

バレンタインドリップコ ー ヒー ＆珈琲チョコ
毎年恒例のバレンタイン限定「ドリップコー ヒー 」「珈琲チョコ」のご紹介です。ドリップ
は “コー ヒ ーでありがとうの気持ちを伝える” をコンセプトにメッセ ー ジを記入できる
スペ ー ス を用意しました。バレンタイン 以外のシ ー ンもご活用いただけます。バレン
タイン を演出する商材としていかがでしょうか？

◄バレンタイン限定
ドリップコー ヒー

1セット(6杯分）～
※デザインは1種類
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2024年コー ヒー纂界重大ニュース（全日本コーヒー協会）
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国ロコ一 ヒー相場が47年ぶり高値。
アフヒカは300¢/lb超え、ロブスタは5,000$/t超えに。

◄珈琲チョコ
1袋（10Qg)X5袋～

※既にお取り扱いのお客様
には、バレンタインシール
1シー ト(12枚）をご用意
しています。

日コスト高騰と円安の影響で各社価格改定も、国内消費は回復基調。

目言よる：芦べ文竺：？竺
°

フェア（全日本コー ヒー商工組合連合会）など。

ヽは［；口品翠品；はばは；屯竺孟悶販り組みも進む。

口ヵフェインコントロ ー ルヘの関心高まる。カフェインレス関連製品も増加。

g ＄閲李わ犀
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国際コー ヒーの日」に

＇‘温室効果ガス排出抑制等に向けた焙煎技術のイノベーション進む。

E〗全日本コー ヒー協会の会長に柴田裕氏が就任し、新体制に。

E〗マイボトルで楽しむコー ヒーが人気。エコと節約の新習慣に。

E
全日本コー ヒ ー商工組合連合会が主催するコー ヒ ー イン ストラクター検定2級
試験の受講者が2万人突破。1級では最年少記録となる14歳1 1ヶ月での合格者
も誕生。

ロ翻く猛暑により、アイスコー ヒーが通年化へ。

E】訪日外国人などを中心に喫茶文化への注目集まる。
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弊社工場長が1997年10月号から2012年10月号まで連載していたエッセイがリニュ ーアルして帰ってきました。

第1 回焙煎設備リニュ ー アル 0 蝸〇繕 °“0 蝸0 蝸0 嶋〇嶋0 嶋

弊社のプロ バッ ト焙煎機は1969年製で、作られてから
50年以上経っています。この焙煎機は非常に頑丈で、あと
50年は稼働できるだろうと言われていますが、電気系統
なども当時とほぽ同じなため、故障した際の部品の調達が
難しく、今回は電気系統の大幅な改修を行いました。
主な改修点は、操作盤への液晶ディスプレイ導入と、生成
Alコンピュ ーター を導入したことです。
操作盤に液晶ディスプレイを導入したことで焙煎温度など
が視覚的に確認できるようになり、焙煎の 進み具合を把握しやすくなりました。さらに、
様々な設定の 一 括管理も可能になったため、より安心•安全な焙煎をすることができるように
なりました。
また、生成Alの導入により、繰り返し行われる焙煎からデ ータが収集・分析され、 これまで
人の 経験や感覚に頼っていた温度設定 や焼き止めのタイミングなどを、プログラムで管理
できるようになりました。
生成Alと熟練した技術の融合により、皆様に今まで以上に上質で風味豊かなコー ヒ ー を
お届けできるよう、今後とも努力してま いります。
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新メニューのアイデアにどうぞ！

直営店のイチオシメニュー―`

単品 ¥890 （税込）

．
詳しくは営業担当へお問い合わせください。
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